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Nouilles au
Crevettes

Cuisson 25 minutes

Pour 3 personnes

Ingrédients
e 500 gnouilles
e 300 gcrevettes cuites

300 g champignons noirs

e 200 gcarottes
e 1oignon
e 1cashuile
e Pourlasauce: 1gousse ail
gingembre (2 cm ou 1 cac)
5 cas sauce soja salée
3 cas sauce Nuoc Nam
1 cassucre
Préparation
1. Réhydrater les champignons.
2. Eplucher et tailler les carottes et I'oignon
en julienne. Décortiquer les crevettes.
3. Faire cuire les nouilles en suivant les
instructions sur le paquet
4. Faire revenir les oignons-carottes et
réserver.
5. Fairerevenir les crevettes avec la sauce
et laisser caraméliser.
6. Ajouter les différents légumes et les
nouilles.
7. Mélanger bien et servir.



